SN DI04

o 1

EPAMIG /. (C—

iInforme Agropecuario

Uma publicacao da EPAMIG
v. 42, n. 314, 2021
Belo Horizonte, MG

ey, Sumario
EDITORIAL ...ttt et ettt ettt ettt et e et e ettt e eebee s e eaeee e 3
ENTREVISTA .ottt ettt et ettt et e et e ettt e sebee s e ebeeenane 4
Perdas pés-colheita na cadeia produtiva de hortalicas
Milza Moreira Lana e Carlos Antonio BANCI ........c...eeieiiiiuiiieeiiiiiiiee e 7
_ Biotecnologia aplicada a pés-colheita
Apresenta?ao Ricardo Antonio Ayub, Michelle Orane Schemberger, Fldvia Maria Gustani,
Marilia Aparecida Stroka e Calistene Aparecida Pinto ..........ccoiviviiieeiiiiiieeeeiiiieee e 18
O Brasil ¢ importante produtor e exportador L ~ X i .
. . . Avaliagées néo destrutivas em pés-colheita
de produtos de origem vegetal e derivados. A di- ) ) )
mensdo continental e a diversificagio climatica Débora Leitzke Betemps € Rodrigo FEerraz ROMOS........cccueiueiiiiciieiieeiece e 28
permitem a producdo em condigdes tropicais,
subtropicais e temperadas. Pés-colheita de frutas
Durante toda a cadeia produtiva vegetal sio Ariane Castricini, Renata Vieira da Mota, Emerson Dias Gongalves e Maristella Martineli ..... 35
adotadas técnicas que visam obter produtos com
qualidade fisica, quimica e nutricional e que Colheita e pés-colheita de hortaligas fruto e folhosas
sejam rentdveis ao produtor. A manutengdo da Marinalva Woods Pedrosa, Tilio de Almeida Machado, Ana Maria Mapeli e Clarice
qualidade na poés-colheita ¢ determinante até o APQrecida MEGGUET ......ccoeiii e 45
momento da comercializagdo e engloba ndo ape-
na§ a aparéncia, f:omo tamanh.o, cor, 1ntegr¥dade Pés-colheita de plantas medicinais
lhlee 'mlas talzben; as(fefctos' hgados'a clluahdade Maira Christina Marques Fonseca, Sérgio Mauricio Lopes Donzeles, Mariane Borges
ser.lsorla ? rest 1_10 ¢ delensivos agricolas ¢ res- Rodrigues de Avila, Naiara Cristina Zotti-Sperotto, Evandro de Castro Melo e Cléudia
peito socioambiental. L. R
K L i LOCIA dE@ OlIVEITA PINTO ..ottt eae e aae e 57
O conhecimento cientifico na area de fi-
siologia pods-colheita estd em continuo desen- i X
volvimento, na tentativa de solucionar desafios Pés-colheita de flores
relacionados com a manutengdo da qualidade, Simone Novaes Reis, Marilia Andrade Lessa e Glducia Moraes Dias .......ccccoeeeeinereecennnenn. 66
comercializagdo, conserva¢do, € minimizagao
das perdas pos-colheita. Pés-colheita de raizes tuberosas, tubérculos, rizomas e bulbos
As informagdes sobre fisiologia pos-colheita, Fernanda Ferreira de Aradjo, Nicolas de Oliveira Aradjo, Mirelle Nayana de Sousa Santos,
armazenamento € conservagdo, manejo pré e Paula Cristina Carvalho Lima, Sanzio Mollica Vidigal e Fernando Luiz Finger ..........ccccccceee.. 77
pos-colheita, técnicas biotecnologicas ligadas a
manutengdo da qualidade de produtos vegetais, Pés-colheita de grdos e sementes
bem como avaliagdo da qualidade, certificagdo, Madelon Rodrigues S& Braz, Higino Marcos Lopes, Juliana Lobo Paes e José Francisco
rastreabilidade e marketing, sdo estratégicas, para LOPES FilRO ... e 90
garantir a reduc@o das perdas pos-colheita, a co-
ializaca i e o - -
m:fma 1za$;:110 co ionS}xmo se§urlo ?OS veietals, ¢ Certificacéo, rastreabilidade e agregagéo de valor
estdo reunidas neste nimero do Informe Agrope- o . ) . . . . .o
. . i L. £ 13 Gabriel Vicente Bitencourt de Almeida, Sabrina Leite de Oliveira, Thiago de Oliveira e
cuario, sobre Tecnologias pos-colheita: inovagdes .
Fabiane Mendes da CamQOrQ.........ccueiie ittt et e et eenieeesnnee e 98
e desafios.
Ariane Castricini
Renata Vieira da Mota
Emerson Dias Gong¢alves
ISSN 0100-3364
Informe Agropecuario Belo Horizonte v. 42 n. 314 p. 1-104 2021




© 1977 Empresa de Pesquisa Agropecudaria de Minas Gerais (EPAMIG)

ISSN 0100-3364
INPI: 006505007

CONSELHO DE PUBLICAGCOES E INFORMAGCAO TECNOLOGICA
Nilda de Fatima Ferreira Soares

Trazilbo José de Paula Jiinior

Marcelo Ribeiro Malta

Véania Lacia Alves Lacerda

COMISSAO EDITORIAL DE PUBLICAGCOES E INFORMAGCAO
TECNOLOGICA

Trazilbo José de Paula Jiinior
Vania Licia Alves Lacerda
Marcelo Ribeiro Malta

EDITORES-TECNICOS
Ariane Castricini (EPAMIG Norte), Renata Vieira da Mota e
Emerson Dias Gongalves (EPAMIG Sul)

CONSULTORES-TECNICOS
Maria Geralda Vilela Rodrigues (EPAMIG Norte) e
Marcelo Abreu Lanza (EPAMIG Centro-Oeste)

PRODUCAO

DEPARTAMENTO DE INFORMAGAO TECNOLOGICA

EDITORA-CHEFE
Vania Licia Alves Lacerda

DIVISAO DE PRODUGCAO EDITORIAL
Fabriciano Chaves Amaral

REVISAO LINGUISTICA E GRAFICA
Rosely A. R. Battista Pereira

NORMALIZACAO
Fatima Rocha Gomes

PRODUGAO E ARTE
Diagramacéo/formatacéo: Angela Batista P Carvalho e
Fabriciano Chaves Amaral

Coordenacéio de Producéo Grdfica
Angela Batista P Carvalho

Capa: Fabriciano Chaves Amaral
Foto: Ariane Castricini
Loja de Frutas em Téquio (Japao)

Contato - Producao da revista
(31) 3489-5075 - dpit@epamig.br

Impresséo: Tavares & Tavares Empreendimentos Comerciais Ltda.

Circulagéo: julho 2021

Informe Agropecudrio é uma publicacéo trimestral
da Empresa de Pesquisa Agropecudria de
Minas Gerais (EPAMIG)

E proibida a reproducio total ou parcial, por quaisquer meios,
sem autorizagao escrita do editor. Todos os direitos sdo reservados
a EPAMIG.

Os artigos assinados por pesquisadores nao pertencentes ao qua-
dro da EPAMIG sao de inteira responsabilidade de seus autores.

Os nomes comerciais apresentados nesta revista sao citados
apenas para conveniéncia do leitor, ndo havendo preferéncias,
por parte da EPAMIG, por este ou aquele produto comercial. A
citagdo de termos técnicos seguiu a nomenclatura proposta pelos
autores de cada artigo.

O prazo para divulgagado de errata expira seis meses apés a data
de publicacao da edigao.

AQUISICAO DE EXEMPLARES

Livraria EPAMIG

Av. José Candido da Silveira, 1.647 - Unido

CEP 31170-495 Belo Horizonte - MG
www.informeagropecuario.com.br; www.epamig.br

(31) 3489-5002 - publicacao@epamig.br

CNPJ (MF) 17.138.140/0001-23 - Insc. Est.: 062.150146.0047

DIFUSAO INTERINSTITUCIONAL

Dorotéia Resende de Morais e Maria Licia de Melo Silveira
Biblioteca Professor Octavio de Almeida Drumond

(31) 3489-5073 - biblioteca@epamig.br

EPAMIG Sede

Informe Agropecuario. - v.3, n.25 - (jan. 1977) - .- Belo
Horizonte: EPAMIG, 1977 -

v.: il.

Bimestral - até 2017, Trimestral - a partir de 2018

Cont.de Informe Agropecudrio: conjuntura e estatistica. -
v.1, n.1 - (abr.1975).

ISSN 0100-3364

1. Agropecudria - Periédico. 2. Agropecuadria - Aspecto
Econdémico. 1. EPAMIG.
CDD 630.5

O Informe Agropecuario é indexado na
AGROBASE, CAB INTERNATIONAL e AGRIS

Governo do Estado de Minas Gerais
Secretaria de Estado de Agricultura,
Pecudria e Abastecimento




Governo do Estado de Minas Gerais
Romeu Zema Neto
Governador

Secretaria de Estado de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Ana Maria Soares Valentini
Secretaria

n
EPAMIG
Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais

Conselho de Administracao
Nairam Félix de Barros (Presidente)
Otavio Martins Maia
Gladyston Rodrigues Carvalho
Anténio Alvaro Corsetti Purcino
Silvana Maria Novais Ferreira Ribeiro

Conselho Fiscal
Conselho Fiscal em processo de escolha nos
termos do Decreto Estadual n® 48.191, de 14
de maio de 2021.

Presidéncia
Nilda de Fatima Ferreira Soares
Diretoria de Operacdes Técnicas
Trazilbo José de Paula Junior
Diretoria de Administra¢io e Financas
Leonardo Brumano Kalil
Gabinete da Presidéncia
Thales Santos Terra
Assessoria de Comunicagio
Fernanda Nivea Marques Fabrino

Assessoria de Governanga e Estratégia
Luciana Pereira Junqueira Simdo
Assessoria de Informatica
Andrezza Pacheco Pereira
Assessoria Juridica
Thiago José Teixeira de Assis Coelho
Assessoria de Negocios Agropecuarios
Clenderson Corradi de Mattos Gongalves
Auditoria Interna
Adriana Valadares Caiafa
Departamento de Administraciao
Mauro Lucio de Rezende
Departamento de Gestio de Pessoas
Marcelo Ribeiro Gongalves
Departamento de Gestéiio e Finan¢as
Polliette Alcileia Leite
Departamento de Informacao Tecnolégica
Vania Lucia Alves Lacerda
Departamento de Pesquisa
Marcelo Ribeiro Malta
Instituto de Laticinios Candido Tostes
Sebastido Tavares de Rezende
Instituto Técnico de Agropecuaria e Cooperativismo
Luci Maria Lopes Lobato e Francisco Olavo Coutinho da Costa
EPAMIG Centro-Oeste
Juliana Carvalho Simées e Felipe Lopes Pena
EPAMIG Norte
Leidy Darmony de Almeida Rufino e Josimar dos Santos Araijo
EPAMIG Oeste
Fernando Oliveira Franco e Irenilda de Almeida
EPAMIG Sudeste
Francisco Carlos de Oliveira e Luciano Luis Jacob

EPAMIG Sul
César Elias Botelho e Marcelo Pimenta Freire

Tecnologias garantem qualidade
na pds-colheita

O desafio de alimentar uma populagéo mundial crescente,
considerando aspectos como sustentabilidade, lucratividade e se-
guranga alimentar, esbarra no paradoxo do desperdicio. De acordo
com a Organiza¢éo das Nagdes Unidas para a Alimentagdo e
a Agricultura — Food and Agriculture Organization of the United
Nations (FAO), perdem-se cerca de 14% dos alimentos apenas nas
etapas pds-colheita, sem incluir a comercializagdo. E aponta que
ndo somente os aspectos técnicos préprios do setor agropecuério
e da comercializacdo, mas também aspectos como costumes cul-
turais, falta de informacéo e valorizagéo do alimento pelo setor
comercial e pelo consumidor séo responsdveis pelo desperdicio.

Dentre as etapas de producdo agropecudria, a manutencdo
da qualidade pés-colheita dos produtos merece especial aten-
¢@o, |4 que a qualidade define o retorno da producéo. O uso de
tecnologias adequadas desde o plantio até a pés-colheita dos
produtos agricolas é estratégico e visa o melhor aproveitamento
dos recursos empregados na produgdo, bem como a reducdo
de perdas nessas etapas. Assim, é importante mencionar que as
perdas podem ser quantitativas (redugdo de peso), qualitativas
(alteracdes de aroma, sabor, textura e aparéncia) ou nutricionais
(redugdo de teores de nutrientes). Estima-se que no Brasil as per-
das acumuladas pés-colheita, no caso especifico das hortalicas,
oscilam entre 30% e 45%.

A reducdo de perdas e desperdicio de alimentos é uma das
agdes necessdrias para aumentar a sustentabilidade das cadeias
produtivas de alimentos. O uso de Boas Prdticas Agricolas (BPA)
e de tecnologias para protegdo e conservacdo dos produtos,
como controle de temperatura, uso de embalagens adequadas e
revestimentos comestiveis, irradiacdo e inibidores de etileno, sGo
algumas das alternativas vidveis na pés-colheita.

Nesta questéo, a pesquisa agropecuéria tem papel funda-
mental, ao apresentar solucdes que se iniciam antes do plantio,
com o melhoramento genético até o uso de embalagens inteli-
gentes na oferta do produto ao consumidor. Vale ressaltar que o
fornecimento de produtos de qualidade, com boas caracteristicas
sensoriais, valor nutricional e com longa vida de prateleira é
determinante na lucratividade do produtor e, especialmente, em
relacéo & seguranca alimentar.

Esta edi¢do do Informe Agropecudrio apresenta informacdes
sobre perdas pés-colheita de hortalicas, biotecnologia, avaliagées
ndo destrutiveis, certificacéo, rastreabilidade e agregacéo de valor,
assim como aspectos fisiolégicos, de manuseio e conservagdo que
contribuem para a qualidade pés-colheita de hortalicas, raizes,
tubérculos, bulbos, frutas, plantas medicinais, flores, gréos e se-
mentes, essenciais para o sucesso da cadeia produtiva.

Nilda de Fatima Ferreira Soares
Presidéncia da EPAMIG



Qualidade e informacao elevam padrao
da producao de frutas no Brasil

IA - A Itaueira foi pioneira na busca
pela padroniza¢do da qualidade e
rastreabilidade da fruta in natura.
Como foi esta experiéncia e o que
possibilitou o éxito neste processo?

Caito Prado - Em 2011, quando nin-
guém ainda falava em rastreabilidade,
recebemos o Prémio Automagdo da
GS1 Brasil na categoria Rastreabilida-
de. Na Itaueira, como nosso foco é o
Sabor e Qualidade dos nossos produ-
tos, desde o inicio, sempre registramos
todos os detalhes do processo produti-
vo para obtermos os melhores frutos.
Com a rastreabilidade estamos sempre
pesquisando novas variedades e mane-
jos agricolas que possam nos ajudar a
melhorar ainda mais o sabor e 0o tempo
de prateleira (shelf life) dos produtos.
A rastreabilidade também nos ajuda a
identificar a origem de problemas rela-

O diretor Comercial da Itaveira Rei Alimentos, Caito Prado, é ba-
charel em Administraggo de Empresas pela Universidade de Forta-
leza (Unifor) e possui graduacdo em Engenharia de Producdo pela
Universidade Federal do Cearé (UFC). Com experiéncia na fundagéo
de diversas empresas de base tecnolégica e de consultoria, apoiou o
desenvolvimento do setor de Tecnologia da Informagéo no estado do
Ceard. Desde 2016 na Itauveira, Caito Prado agrega seu conhecimen-
to em planejamento estratégico, negociagées, lideranga e consultoria
de negdcios ao bem-sucedido modelo de gestéo da Itaveira, empresa
familiar, fundada em 1983, cuja especialidade é a producéo de fru-
tas frescas, saborosas e de qualidade superior. A ltaveira desenvolve
seu proéprio sistema de tratos culturais, incluindo o que hé de mais
moderno em termos de técnicas de preparo de solo, plantio, fertirri-
gacao, colheita, pés-colheita, adotando sempre que possivel o uso da
mecanizagdo agricola. Todas estas agbes apoiadas na sustentabili-
dade e na preservacdo do meio ambiente conquistaram certificagées
como GLOBAL GAR Grasp, Kosher, ISO 22000 e IBD. Com sede em
Fortaleza, no Ceard, a ltaueira possui fazendas estrategicamente lo-
calizadas nos estados do Piaui, do Ceard e da Bahia. As frutas com
a marca Rei Alimentos sdo também exportadas para Estados Unidos,
Canadd, Chile, Dubai, Russia, Holanda, Espanha e Itélia. Para isso, a
marca Rei, uma grife de frutas de qualidade, investe constantemente
em tecnologia 4.0, que cobre seus produtos com uso de um moderno
e completo sistema de rastreabilidade, capaz de acompanhar, meticu-
losamente, cada produto desde o campo até a mesa do consumidor.

tados por alguns clientes que entram em
contato conosco pelo nosso Servigo de
Atendimento ao Consumidor (SAC).

IA - Os consumidores, de maneira geral,
identificam e valorizam a fruta pro-
duzida de forma sustentavel?

Caito Prado - Sim. As pesquisas mos-
tram o crescimento continuo da cons-
cientiza¢do dos consumidores e a preo-
cupagdo com a sustentabilidade. A valo-
rizagdo vem crescendo, a medida que a
populagdo consegue identificar os pro-
dutos no ponto de venda. Este ¢ um pro-
cesso lento e demorado. Para melhorar,
necessitamos que as redes de varejo va-
lorizem e destaquem, em seus pontos de
vendas, os produtos, marcas e empresas
produtoras que produzem de forma di-
ferenciada. Isso vem melhorando!

IA - Como é a experiéncia com a rastre-
abilidade por parte do consumidor?

Informe Agropecudrio. Tecnologias pés-colheita: inovagdes

Caito Prado - Saber os detalhes dos
produtos que consumimos nos da tran-
quilidade e seguranca. E uma evolucdo
natural do processo de segurancga do ali-
mento. Hoje, com a tecnologia disponi-
vel nos telefones celulares, conectados a
internet, basta escanecar um QRcode de
um de nossos produtos da marca Rei e
terd acesso a todos os detalhes de sua
produgao/origem.

IA - Qual a importdncia da embalagem
na pos-colheita de frutas in natura?

Caito Prado - A importancia da embala-
gem ¢ fundamental por varios motivos.
Vou citar alguns: protegdo e reducao do
desperdicio - dependendo do alimento
e do tipo de embalagem, ajuda na con-
servagdo, prolonga a vida do produto e
reduz o seu desperdicio; seguranga do
alimento - a rastreabilidade permite a
identificacdo do produtor e a origem

e desafios, Belo Horizonte, v.42, n.314, 2021




do produto, com todos os dados e deta-
lhes do processo produtivo. Assim, caso
ocorra uma contaminagdo (outbreak), é
possivel a identificacdo de todos os pro-
dutos que devem ser recolhidos (recall),
ajudando a evitar grandes problemas e
valoriza¢ao da marca - a embalagem aju-
da o consumidor a identificar as marcas
e produtores que confia e valoriza, pelos
cuidados que adotam para produzir pro-
dutos diferenciados. S6 assim ¢ possivel
“separar o joio do trigo”.

IA - Quais sao os gargalos da pos-
-colheita no Brasil?

Caito Prado - Os gargalos sdo muitos.
Diria que um dos mais importantes ¢ a
distribuicao e a cadeia de frio. Nosso pais
¢ continental. Para que as frutas estejam
sempre frescas e saborosas, nos pontos
de vendas, o processo “do campo a mesa
do consumidor”, com toda a cadeia de
frio envolvida, tem que ser o mais perfei-
to possivel. Os produtores precisam de
parceiros: distribuidores e varejistas que
ajudem a valorizar seus produtos! S¢ as-
sim teremos cada vez mais consumido-
res satisfeitos e consumindo mais e mais
frutas. Segundo a Associagao Brasileira
dos Produtores Exportadores de Frutas e
Derivados (Abrafrutas), o consumo per
capita de meldao no Brasil gira em tor-
no de 55 quilos, enquanto em paises da
Europa chega a 120 quilos. O setor tem
muito o que crescer!

IA - Na sua opinido, por que ainda nos
deparamos com frutas expostas
amontoadas nas gondolas de su-
permercados? A Itaueira ja teve
problemas com seus produtos por
causa deste tipo de exposi¢do?

Caito Prado - Sim. Tivemos e temos
ainda problemas com isso. Considero
um processo lento, demorado, que re-
quer muito investimento, mas que ¢ na-
tural: de conquista de confianga. E preci-
o paciéncia e trabalho! Muito trabalho!
O que ocorre € que os supermercados
tém um grande problema que ¢é a ruptu-
ra - falta de produto na géndola. Por sua
vez, o produtor tem também um grande
problema que é conseguir que seu pro-
duto seja valorizado, quando produz de

forma diferenciada, buscando o melhor
sabor e qualidade. E importante o pro-
dutor, com seu produto “diferenciado”,
conquistar a confianga do consumidor
que, aos poucos, voltara ao supermerca-
do pedindo pelo produto que apreciou.
Depois, ¢ importante conquistar a con-
fianga do supermercado. Este precisa ter
certeza que o produtor ndo ira falhar na
entrega do produto, ndo pode haver rup-
tura, para que assim comece a dar desta-
que ao produto e ndo deixar amontoado
na gondola.

IA - Quais investimentos precisam ser
feitos na pos-colheita brasileira?

Caito Prado - Diria que o grande inves-
timento € na infraestrutura para atender
via diversos modais em todo o Pais:
rodoviario, ferroviario, maritimo e aé-
reo. Os custos hoje sdo proibitivos! Da
mesma forma, as embalagens estdo com
precos absurdos! Precisamos tornar os
custos de toda a cadeia de pos-colheita
mais barata! Isso ird ajudar a levar mais
frutas de qualidade para nossas casas.

IA - Qual o principal desafio para a
manuten¢do da qualidade de frutas
no setor de comercializac¢do desse
produto no Brasil e no mundo?

Caito Prado - O maior desafio ¢ o cli-
matico. Produzir com qualidade, em boa
parte, depende do clima. Frutas adoram
sol e 4gua na medida exata! Tirando a
questdo do clima, o desafio passa a ser
o manejo adequado, buscando o melhor
sabor, para colheita no momento ideal.
Nem sempre o produtor consegue fazer
1$s0, por causa do prego que o mercado
estd pagando pelo produto. A logistica
da cadeia de frio ¢ outro fator funda-
mental para a manutencdo da qualidade.
Uma boa parceria com distribuidores e
varejistas ¢ fundamental — o respeito
mutuo ajuda a construir valor: sempre
buscando o melhor para o consumidor!

IA - Entre as tecnologias geradas para
a manuten¢do da qualidade pos-
-colheita de frutas, qual no seu ponto
de vista mostra que o Brasil esta ca-
minhando junto com os demais pai-
ses produtores de frutas e hortalicas?

Caito Prado - As tecnologias de sa-
nitizagdo e conservagao tém avangado
significativamente. Seja por meio de
processos e/ou embalagens, o prolonga-
mento da “vida” poés-colheita estd cada
dia melhor. Hoje ndo existe diferenga
em relacdo ao que ¢ feito la fora e aqui
no Brasil. Todos os produtores tém
acesso ao que ha de mais moderno. O
grande obstaculo ainda € o custo, seja
de produtos inibidores de produgdo de
etileno seja de embalagens especiais.

1A - Em sua avaliagdo qual deveria ser o
principal foco da pesquisa em pos-
-colheita de frutas, no qual as insti-
tuigoes publicas deveriam concentrar
suas pesquisas para colaborar mais
com o setor produtivo de frutas?

Caito Prado - Sem duvida, a melhoria
de processos e tecnologias de conserva-
¢do e tempo de prateleira (shelf life) das
frutas. Isso reduzira o desperdicio e as
perdas em toda a cadeia de fornecimen-
to. SO para termos uma ideia, a Orga-
nizag¢do das Nagdes Unidas para a Ali-
mentacdo e a Agricultura (FAO) alerta
que um ter¢o dos alimentos produzidos
para o consumo humano ¢ perdido, che-
gando a 40% nos paises ricos.

IA - Em sua andlise, como a pandemia
do coronavirus afetara a comer-
cializagdo de frutas de qualidade
a partir de agora ou isso ndo terd
reflexo no setor?

Caito Prado - Nos ultimos meses va-
rios tipos de produtos alimenticios, ndo
so frutas de qualidade, sofreram reducao
de consumo em decorréncia da queda
do poder de compra da populacdo, afe-
tada pelos diversos “fechamentos” de
cidades. Muitas pessoas perderam seus
empregos e/ou reduziram suas rendas.
Achamos que havera redugdo da impor-
tacdo de frutas, por causa do elevado va-
lor do délar. Também ja existem alguns
sinais de melhoria da economia. Nos,
agricultores, somos por natureza otimis-
tas. Assim, nossa expectativa ¢ que o
consumo deste ano devera, no minimo,
se manter em rela¢do ao ano passado.

M Por Vania Lacerda
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