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Conservagao pos-colheita do abacaxi ornamental produzido por indugao floral’

INTRODUGAO

O abacaxi ornamental (Ananas bracteatus)
pertence a familia Bromeliaceae. E uma espécie na-
tiva, encontrado em matas de diferentes regides do
Brasil (CRESTANI et al., 2010), norte da Argentina
e Paraguai (SOUZA et al., 2012). Segundo Carva-
Iho, Souza e Souza (2014), o Brasil € o Unico pais
com cultivos comerciais de abacaxizeiro ornamental,
sendo o estado do Ceara o maior exportador brasilei-
ro como flor de corte, destinada principalmente para
os mercados da Holanda, Estados Unidos, Alema-
nha, Portugal, Dinamarca e Franga (CORREIA et al.,
2010). A haste floral (Fig. 1), definida por Cavalcante
et al. (2010) como o conjunto constituido pela coroa,
infrutescéncia e pedunculo, é utilizada como flor de
corte. Souza et al. (2014) selecionaram hibridos para
uso em paisagismo, como minifrutos, para vasos e
como folhagem.

Durante a fase produtiva, a indugao floral é
uma pratica comum em abacaxi, seja ornamental
seja destinados a alimentagdo. Segundo Embrapa
(2018), a indugao floral tem a finalidade de diminuir
o ciclo da planta e o tempo para a colheita, uniformi-
zar a frutificacdo e escalonar ou ampliar o periodo
de colheita, influencia também no desenvolvimento
das hastes florais. O ethephon (2-chloroethylphos-
phonic acid) de nome comercial Ethrel® tem sido a
substancia mais utilizada para a indugao da floragcao
do abacaxizeiro ornamental, e pode ser aplicado em
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plantas de 10 a 12 meses apods o plantio em campo
(CARVALHO; SOUZA; SOUZA, 2014).

O tamanho da haste, da infrutescéncia e da co-
roa séo parametros de padronizagdo adotados para
classificagdo, sendo utilizadas para comercializagdo
hastes que apresentam de 35 cm até, no maximo, 60
cm de comprimento (CARVALHO; SOUZA; SOUZA,
2014). A turgescéncia/hidratagédo e a cor das hastes
sdo importantes aspectos da aparéncia. O armaze-
namento em condi¢des inadequadas de temperatura
e umidade relativa (UR) pode promover a perda de
massa fresca e mudancas de cor, interferindo negati-

Figura 1 - Haste floral do abacaxi ornamental
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vamente na qualidade e, consequentemente, na co-
mercializacao.

A conservagao poés-colheita do abacaxi orna-
mental produzido por inducéo floral, em condi¢ao
Semiarida, foi avaliada por meio da perda de massa
fresca e coloragao, e os resultados sdo apresentados
nesta Circular Técnica. Por tratar-se de uma espécie
nativa da flora brasileira, a atividade foi cadastrada
no Sistema Nacional de Gestao do Patriménio Gené-
tico e do Conhecimento Tradicional Associado (Sis-
Gen) sob o numero A9FF671.

uma faca. Apds a colheita foi realizada a
limpeza do pedunculo dos frutos, com imer-
sao da base em solucdo de hipoclorito de
sodio (NaClO) a 5% durante cinco minutos.
Em seguida as hastes foram colocadas
para secar sob bancada no Laboratério de
Pos-colheita do CEGR, em temperatura
ambiente, apds cobriu-se a base do pedun-
culo com papel aluminio, a fim de evitar de-
senvolvimento de podridoes;

c) as hastes produzidas foram separadas em
fungéo da concentragéo do indutor floral em
COLHEITA E AVALIAGAO POS-COLHEITA que foram produzidas e armazenadas em
O plantio do abacaxi ornamental foi realizado diferentes condi¢des de temperatura e UR.
no Campo Experimental de Gorutuba (CEGR), da Assim, parte permaneceu em temperatura
EPAMIG Norte, localizado em Nova Porteirinha, MG, ambiente (26 + 1 °C) com UR média em
e a induc3o floral ocorreu nove meses apos o plantio. torno de 60 + 5% e parte em ambiente refri-
O florescimento ocorreu dois meses apds a aplica- gerado (12 °C), com UR media de 90 + 5%;
¢ao do indutor floral. As avaligdes foram realizadas d) as avaliagdes de perda de massa fresca e
conforme os seguintes procedimentos: coloracao foram realizadas durante cinco
a) as hastes florais de Ananas bracteatus fo- semanas apos a colheita & comparadas em
ram colhidas de abacaxizeiros ornamentais fungéio da condigdo de armazenamento. A
produzidos sob indugao floral com aplicagcao perda de massa fresca em cada semana
de diferentes doses de ethephon (Ethrel®) de armazenamento foi calculada em rela-
na concentragdo de 240 g/L (24 % miv), ¢ao ao peso das hastes no dia da colheita
conforme bula do produto (BRASIL, 2020). e expressa em porcentagem. As hastes fo-
A variagéo da concentracdo das doses do ram pesadas em balanga digital (Fig. 2A) e
indutor floral constituiu os tratamentos des- o peso médio das hastes constituiu o valor

te estudo, em que cada grupo de plantas foi da semana avaliada;
induzido com 0% (sem indugao floral), 33%, e) a avaliagéo da coloragéao foi realizada com

66% ou 100% da concentragdo comercial
recomendada para a cultura do abaca-
Xi (Ananas comosus), que é de 1,5 mL de
Ethrel®/1,5 L de agua (BRASIL, 2020);

b) a colheita manual das hastes florais ocor-
reu aos 85 dias apds a aplicagao do pro-
duto indutor, as quais foram cortadas com

colorimetro Konica Minolta, expressa por
parametros luminosidade (L*), croma ou
cromaticidade (C*) e angulo hue (h°), que
definem a cor e suas nuances. As leitu-
ras foram feitas em trés bracteas na base
de cada infrutescéncia (Fig. 2B e 2C), em
cada semana de avaliagao;

Figura 2 - Avaliagbes das hastes florais do abacaxi ornamental

Fotos: Ariane Castricini

Nota: A - Pésagem das hastes; B e C - Leitura da coloragéo.
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f) o delineamento experimental utilizado foi
inteiramente casualizado com trés repeti-
¢oes de trés hastes por parcela, totalizando
nove hastes por tratamento. Foi realizada a
anadlise de variancia em esquema fatorial
2 x 5, para cada dose de ethephon utilizada
na inducgao floral, sendo duas condigbes de
armazenamento e cinco semanas de ava-
liagdo apds a colheita e as significancias
avaliadas por analise de regressao e tes-
te Tukey. Nao ocorreu desenvolvimento de
hastes florais no tratamento sem inducao
floral, portanto, nao foi avaliado.

PARAMETROS AVALIADOS

Foram avaliadas a perda de massa fresca e a
coloragédo da haste, para verificar a qualidade pds-
-colheita do abacaxi ornamental produzido com dife-
rentes doses de ethephon na indugéo floral.

Perda de massa fresca

A perda de massa fresca do abacaxi orna-
mental produzido sob indugéo floral com 33%, 66%
e 100% de ethephon, durante cinco semanas apos a
colheita, esta apresentada no Grafico 1. A partir da
segunda semana de armazenamento ocorreu au-
mento significativo da perda de massa fresca nas
hastes, sendo que a tendéncia foi maior quando ar-
mazenadas em temperatura ambiente, com menor
UR. Embora também tenha ocorrido perda nas has-
tes mantidas sob refrigeragdo, com UR mais eleva-
da, em todas as semanas, a perda foi inferior a dos
frutos mantidos em temperatura ambiente.

Na quinta semana de armazenamento, as has-
tes produzidas com 33%, 66% e 100% de ethephon
e armazenadas em temperatura ambiente haviam
perdido 37,61%, 18,16% e 22,13% do seu peso ini-
cial, respectivamente. Quando armazenadas em
ambiente refrigerado, as respectivas perdas foram
27,64%, 12,68% e 14,21%, os resultados apontam
para melhor conservacdo das hastes produzidas
com 66% do indutor floral, pois em ambas as condi-
¢bes de armazenamento, a perda de massa fresca
foi menor. Condigbes que proporcionem aumento da
perda de massa fresca sao prejudiciais a aparéncia
das hastes, ja que confere um aspecto de ‘murcho’,
desidratado, comprometendo a comercializagao pela
depreciacado da aparéncia.

Grafico 1 - Perda de massa fresca de abacaxi ornamental
produzido por inducao floral e conservado em
temperatura ambiente e em ambiente refrigera-
do, durante cinco semanas apés a colheita
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Fonte: Elaboragéo da autora Ariane Castricini.

Nota: A - Indugéo floral com 33% de ethephon; B - Indugédo
floral com 66% de ethephon; C - Indugéo floral com
100% de ethephon.

Letras diferentes sobre cada semana de armazena-
mento indicam diferenca significativa a 5% de proba-
bilidade (teste de Tukey).

Segundo Coelho et al. (2012), a perda de
massa fresca € um dos aspectos inerentes a senes-
céncia, interferindo na conservagado pos-colheita, é
resultante do processo de desidratagdo ou transpi-
racédo (ALBUQUERQUE; SANTOS; FARIAS, 2014),
além do armazenamento, as condi¢des de cultivo ou
injurias bidticas e abidticas também podem acelerar
o metabolismo pds-colheita, com consequente ex-
cessiva desidratacao.

Coloragao da haste

Por meio dos parémetros de luminosidade,
croma e angulo hue foi avaliada a perda ou manu-
tengéo da coloragdo da haste, medida nas bracteas
inferiores da infrutescéncia, durante as semanas de
armazenamento, conforme:
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a) aluminosidade da cor nao foi influenciada
significativamente em fungdo das condi-
¢des de armazenamento das hastes produ-
zidas com as diferentes concentragdes de
ethephon. Os valores variaram entre 52,73
e 55,2, indicando uma neutralidade entre
claro e escuro. Altos valores representam
cores mais claras, e o oposto indica cores
mais escuras, assim a luminosidade é a
escala que varia do preto (0%) ao branco
(100%);

b) o croma nao foi significativo nas hastes pro-
duzidas com 33% e 66% do indutor floral,
os valores variaram entre 25,46 e 26,26,
indicando cor opaca. As hastes produzidas
com 100% do indutor floral e mantidas em
temperatura ambiente tiveram a cor mais
opaca, menos vivida que as armazenadas
em refrigeracdo. Este parametro indica a
saturacao de determinada cor e esta ligado
diretamente a concentragdo do elemento
corante e representa um tributo quantitati-
vo para intensidade. Quanto maior o croma
maior a saturagdo das cores perceptiveis
aos humanos (FERREIRA; SPRICIGO,
2017).

¢) o angulo hue é o pardmetro que determina
a cor, neste caso, o vermelho. As diferentes
condigdes de armazenamento n&o influen-
ciaram a tonalidade vermelha das bracteas
das hastes produzidas com 33% e 66% de
ethephon. Os valores angulares permane-
ceram entre 30,66° e 41,13°, correspon-
dendo a faixa angular da cor vermelha. As
hastes produzidas com 100% do indutor
floral e armazenadas em temperatura am-
biente tiveram tonalidade vermelha mais
clara que as mantidas sob refrigeragéo,
que apresentaram a tonalidade vermelho-
-intensa. Graficamente o angulo de 0° é
considerado como a cor vermelha, o angu-
lo de 90°, amarelo, o angulo de 180°, ver-
de, e o angulo de 270°, azul (SHEWFELT;
THAI; DAVIS, 1988; MCGUIRE, 1992).

CONSIDERAGOES FINAIS

O armazenamento refrigerado (12 °C) com
UR média de 90 + 5%, proporcionou menor perda de
massa fresca das hastes de abacaxi ornamental, in-
dependentemente da dose do indutor floral utilizado.

No entanto, a dose de 66% proporcionou reduzida
perda de massa fresca das hastes, mesmo sem re-
frigeracéo.

A coloragao das hastes produzidas com 33% e
66% nao diferiu entre si, durante as cinco semanas
de armazenamento, independentemente da tempe-
ratura em que foram mantidas.

Considerando a economia do produto indutor
floral, a dose de 66% ¢é recomendada para hastes
que serao armazenadas por até cinco semanas, nas
condi¢cdes estudadas, ja que mantiveram reduzida
perda de massa fresca, sem alteracdo da coloracao.

As hastes produzidas com 100% do indutor
floral e armazenadas em ambiente refrigerado tive-
ram tonalidade vermelha mais intensa que as manti-
das em temperatura ambiente.
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