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Apresentação
O café é um dos produtos agrícolas de grande 

importância para o Brasil, com peso significativo 
na balança comercial de exportações. O Brasil é o 
maior produtor mundial de café, com uma colhei-
ta estimada em 47 milhões de sacas em 
2010, e o segundo maior consu-
midor desse produto, depois 
dos Estados Unidos.

A cafeicultura exerce 
notável relevância so-
cioeconômica para o 
estado de Minas Ge-
rais, maior produtor 
nacional, e para o 
Brasil, na geração de 
empregos, da ordem 
de 3,5 milhões. É uma 
atividade que propor-
ciona significativa me-
lhoria nas condições de 
vida da população, em con-
sequência da grande capacidade 
de gerar empregos.

Cerca de 70% dos brasileiros consomem o pro-
duto. O Brasil é um país que apresenta a vantajosa 
característica de produzir variados tipos de cafés, 
capazes de atender às mais diferentes exigências 
mundiais, paladares, preço e obter grande disponi-
bilidade de blends, tais como: café de terreiro ou na-

tural, café despolpado, descascado, cafés de bebida 
suave, ácidos, encorpados, aromáticos e menos es-
peciais. Mesmo com a competição acirrada no mer-
cado internacional, especulação em torno de pre-

ços e níveis crescentes de exigência, o Brasil 
tem a grande vantagem de possuir um 

acervo tecnológico incomparável, 
que nenhum país concorrente 

detém.
Este livro em sua segun-

da edição, mantém o objeti-
vo de levar aos apreciado-
res dessa bebida e a todos 
os envolvidos na atividade 
de produção do café infor-

mações sobre a qualidade 
do produto, desde a co-

lheita e secagem, até a 
armazenagem e tor-
refação dos grãos. 
A qualidade do café 

é mais uma vez evidenciada nesta publi-
cação pelo seu peso histórico, social e econômico, 
também como aliado na saúde e pela multiplici-
dade de usos e formas de preparo relatadas em 
diversas receitas. Cada xícara de café reflete o es-
forço e a dedicação de muitos brasileiros, o que faz 
desse produto uma bebida especial.

Baldonedo Arthur Napoleão
Presidente da EPAMIG
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